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期間限定予約販売 ⽩井屋ホテル the PATISSERIE 「⺟の⽇ スペシャルタルト」 
有名パティシエが考案「苺とココナッツのタルト」 4 ⽉ 29 ⽇から 5 ⽉ 5 ⽇まで予約受付 
 
前橋のアートデスティネーション「⽩井屋ホテル」を運営する⽩井屋ホテル株式会社（群⾺県前橋市本町、代表取締
役︓⽮村功）は、連⽇売り切れが続く、同社のフルーツタルトの専⾨店 SHIROIYA the PATISSERIE（⽩井屋ホ
テル ザ・パティスリー）にて、⺟の⽇限定のスペシャルタルトを期間限定で予約販売します。アシェットデセール（その場で
つくる盛⽫デザート）で知られる、東京⻘⼭のオーナーパティシエの延命寺美也(えんめいじみや)が⼼をこめて考案した
「苺とココナッツのタルト」です。予約受付は 4 ⽉ 29 ⽇(⽊)から 5 ⽉ 5 ⽇(⽔)までです。 
 
The PATISSERIE ⺟の⽇スペシャル 

「苺とココナッツのタルト」 
１ ピース 1,100 円 
１ ホール 8,300 円 
※消費税込、箱台込  

 
 
 
 

⽢み控えめのタルト⽣地と相性の良い⼝溶けが滑らかでふわふわのココナッツムースにフレッシュな苺（群⾺の名産やよい
ひめ）とブルーベリーのジュレの酸味を合わせました。⺟の⽇にふさわしく、可愛らしいベルローズ（⾷⽤の⼩さなバラの花
びら）をあしらった期間限定のタルトです。ココナッツの⾵味のかろやかなタルトを、⼤切な⽇のためだけにおつくりします。
⽇頃の感謝を込めて⺟の⽇に贈って、思い出に残る笑顔のひとときをお過ごしください。 
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■パティシエ延命寺美也  

「ココナッツは夏のイメージですが、実は今が旬で苺ともとても相性の良い⾷材。⾹りがミル
キーで、練乳苺を思わせるようなタルトを作りたいと思い、お作りしました。⺟の⽇はカーネ
ーションも素敵ですが、華やかな苺とココナッツの⾹りで感謝を伝えるのもいいのかな︖と思
いました︕⾒た⽬も淡いピンクと薔薇の花で⼥性らしく仕上げています。」（延命寺美也） 

2021 年 2 ⽉ 12 ⽇に⽩井屋ホテル敷地内にオープンした SHIROIYA the 
PATISSERIE の監修をてがける延命寺美也は、パリ〈フレデリック・カッセル〉や、その他名
店での修⾏後、ミシュラン１つ星「TʼSUKI Sur La Mer」や「LATURE」のシェフパティシ
エを経て、2019 年 9 ⽉より東京⻘⼭にアシェットデセール専⾨店「EMME」設⽴。      
最近では、新宿伊勢丹の恒例の「フランス展」に招聘され、春のスペシャルパフェを提供。      

 
■店舗情報 

名称︓SHIROIYA the PÂTISSERIE（⽩井屋 ザ・パティスリー） 
⽤途︓フルーツタルト、洋菓⼦店 
所在地︓群⾺県前橋市本町 2-2-15 ⽩井屋ホテル敷地内 （⾺場川通り沿い） 
電話︓027-231-2020 
URL: https://www.shiroiya.com/dining_and_foods/patisserie 
INSTAGRAM: @shiroiya_the_patisserie_ 
営業時間︓10:00-18:00 
定休⽇︓⽉曜⽇定休 （祭⽇⽉曜⽇は営業、翌⽕曜⽇が定休） 
オープン︓2021 年 2 ⽉ 12 ⽇（⾦） 
 
■ご予約＆お問い合わせ先 
予約受付は 4 ⽉ 29 ⽇(⽊)から 5 ⽉ 5 ⽇(⽔)まで。 
電話︓027-231-2020 
URL: https://www.shiroiya.com/dining_and_foods/patisserie 
 
※お渡しは、⺟の⽇当⽇、５⽉ 9 ⽇(⽇) 10時から 18時まで。 
 

■備考 
⺟の⽇スペシャルタルト受付期間中は、定番のピスタチオ のチーズタルトは販売中⽌しています。 
販売再開は 5 ⽉ 7⽇(⾦)です。 
 
■画像のリンク 
https://we.tl/t-TRIHRFEZPU 
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■SHIROIYA the PÂTISSERIE（⽩井屋 ザ・パティスリー） 

2021 年 2 ⽉ 12 ⽇のオープン以来、連⽇売り切れが続く、⼈気のフレッシュタルトの専⾨店。アシェットデセール（⽫盛

りデザート）で知られる東京、⻘⼭の「EMME」 のオーナーパティシエ、延命寺美也が監修のもと、あらゆる⾷材、⾹、⾷

感を研究し、上質でありながら、可愛らしさを兼ね備えたタルトをご提供します。⼩さなタルト⼯房で毎⽇パティシエたちが

丁寧に焼き上げる、旬の新鮮なフルーツをふんだんにつかったタルトやムースのタルトをはじめ、ギフトにもぴったりの焼き菓

⼦をお楽しみください。絵描きのリー・イズミダが、フレッシュで上品、丁寧な味わいが伝わるようなタッチで、フルーツをモチー

フにした絵を箱に、そしてりんごの絵を店舗壁⾯に描いています。 
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■メディアお問い合わせ先   ■⽩井屋ホテルお問い合わせ先 
pr@shiroiya.com    info@shiroiya.com 
070-3858-7580 (PR 担当︓守⽥美奈⼦) 027-231-4618 （代表番号） 


